LouMI

Thunfischbauch

Jakobsmuschel mit Mikan Kosho
Abalone mit Gamtae
Kénigskrabbe mit Raucheraal
Gegrillter Kinmedai mit Gorria

Gedampfter Knollenziest mit Walnuss
+ weiler Triiffel 35€

Gegrillte Ente mit Morchel Farci
Brioche a la Croissant

Shikuwasa Sorbet mit Kiwi

Flan mit Pomelo und Tahiti Vanille

Agrumes

Tasting Menti 169€
Kalbsbries mit N25 Kaluga Kaviar 59€

Kagoshima Wagyu A5 mit Sauce Périgourdine 69€

LOouMI

Tuna belly

Scallop with mikan kosho
Abalone with gamtae

King crab with smoked eel
Grilled kinmedai with gorria

Steamed crosne with walnut
+ white truffle 35€

Grilled duck with stuffed morel
Brioche a la croissant

Shikuwasa sorbet with kiwi

Flan with pomelo and Tahitian vanilla

Agrumes

Tasting Menu 169€
Sweetbread with N25 kaluga caviar 59€

Kagoshima wagyu A5 with sauce périgourdine 69€



