
 
 

 

Thunfischbauch 

Bouquet Crevette 

Jakobsmuschel mit Mikan 

Königskrabbe mit Tränenerbse 

Kinmedai mit Seegurkenragout 

Abalone mit Vin Jaune 

Wachtel mit „Mala“ 

Brioche à la Croissant 

Shikuwasa Sorbet mit Kiwi 

Sticky Toffee Pudding 

Agrumes 

 

Tasting Menü 169€ 

Kalbsbries mit N25 Kaluga Kaviar 59€ 

Kagoshima Wagyu A5 mit Sauce Périgourdine 69€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tuna belly 

Bouquet crevette 

Scallop with mikan 

King crab with teardrop peas  

Kinmedai with sea cucumber 

Abalone with vin jaune 

Quail with “mala“ 

Brioche à la croissant 

Shikuwasa sorbet with kiwi 

Sticky toffee pudding 

Agrumes  

 

Tasting Menu 169€ 

Sweetbread with N25 kaluga caviar 59€ 

Kagoshima wagyu A5 with sauce périgourdine 69€ 

 

 

 


