L OUMI

Consommé

Kaisergranatschere & Togarashi
Thunfischbauch & gegrillte Erdbeere
WeiBer Spargel & Comté
Kaisergranatschwanz & Kabosu Sauce
Kalmar & Friihlingskrauter

Steinbutt & “Teardrop“ Erbsen

Noir de Bigorre, Sansho & Pfifferling
Brioche & la Croissant

Mara de Bois &Sauerampferr
Koshihikari & Rhabarber

Monaka

Tasting Menii 169€
Kalbsbries & N25 Kaluga Kaviar 59€

Kagoshima Wagyu A5 & Sauce Périgourdine 69€

L OUMI

Consommé

Langoustine Claw & Togarashi
Tuna Belly & grilled Strawberry
White Asparagus & Comté
Langoustine Tail & Kabosu Sauce
Squid & Sprig Herbs

Turbot & Teardrop Peas

Noir de Bigorre, Sansho & Chanterelle
Brioche & la Croissant

Mara de Bois & Sorrel

Koshihikari & Rhubarb

Monaka

Tasting Menu 169€
Sweetbread & N25 Kaluga Caviar 59€

Kagoshima Wagyu A5 & Sauce Périgourdine 69€
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